DE NOEL

% 72€ avec Fromage
70€ sans Fromage

AMUSE BOUCHE

ENTREE

Salade de Mache, Artichauts et Truffe Mélanosporum
ou
Terrine de Foie Gras de Canard
Chutney de fruits secs, toast de pain grillé
ou
Saumon Fumé de Norvége « Le Borvo »
Blinis et créme a la Scandinave
ou
6 Huitres Spéciales Gillardeau N°3
Pain de campagne grillé et beurre grand cru

PLAT

Noix de Coquilles Saint Jacques Rdties de la Baie de Saint Brieuc

Fondue de poireaux truffée, beurre Nantais
ou

Poulet de Bresse « Miéral » Roti

Gratin dauphinois, farce de Noél, marrons aux jus
ou

Filet de Boeuf* Sauce Vigneronne

Gratin dauphinois, poélée de champignons
ou

Carré d’Agneau R6ti au Thym
Gratin dauphinois, poélée de champignons

FROMAGE

Sélection de Fromages Frais et Affinés « Maison Cellerier »
Baratte de chévre frais, Comté, Saint-Marcellin
ou

Fromage Blanc en Faisselle
Nature, creme double ou coulis de fruits rouges

DESSERT

Opéra Café ou Bliche Glacée de Noél ou Succes au Chocolat ou Baba au Rhum
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Laissez-vous surprendre par une fouche gourmande : le Café Paul Bocuse

* Boeuf : Origine France

Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Les informations relatives aux allergenes peuvent étre consultées a I’accueil du restaurant.
o /

Prix nets, Taxes et Service Compris. B
L’établissement n’accepte plus les réeglements par cheque bancair.e_,;;;ff,




